
…” Ha a bolhapiacon a kezembe veszek egy lámpát, eltöprengek, 
hogy a mester miért 200 évre csinálta meg a foglalatát, 
noha neki csak harminc volt hátra? És ma miért nem ezzel 
az attitűddel működik a világ? Nem tudom elképzelni, hogy 
új építésű és újonnan gyártott dolgok között éljem meg 
az életem. Azért vannak körülöttem régi dolgok, hogy 
megtöltsenek a magukkal hozott szellemiséggel. 
Hogy azoknak a mozdulatoknak, amelyeket teszek – legyenek bár 
olyan múlandóak, mint ahogy a zene megszólal, egy tánclépést 
teszünk vagy egy korty bort kóstolunk –, olyan hatásuk 
legyen, amilyenre csak régmúlt emberek régen összerakott 
művei képesek, s melyek igazolják ittlétünk fontosságát. ”… 

…“ When in the flea market I take an old lamp in my hands, 
I can’t help wondering why the master formed its socket 
to last for 200 years, even though he had only 30 left - and 
today why doesn’t this attitude permeate the world. I just 
simply cannot live my life among modern newly constructed 
things. The old things are around me to fill me up with the 
spirit they preserve - so that my movements may then be as 
temporal as a jingle of a melody, a step of a dance or a sip of 
wine – have such effects as the old masters’ works, which are 
able to prove the importance of our being here. ”…

Demeter Zoltán (RM) - 2009 Decanter

Fo
tó

: D
em

et
er

 E
sz

te
r -

 2
02

3



Pincészetemet azzal a céllal alapítottam 1996-ban, hogy a tokaji bo-
rok és termőhelyek újrafelfedezésének és megismertetésének közvet-
lenül is részese lehessek. A szakmai alapokat részben Budapesten a 
Kertészeti Egyetemen, részben az Egyesült Államokban, Franciaor-
szágban és Nagy-Britanniában szereztem meg. 1993-tól vettem részt 
Tokaj-Hegyalja életében különböző külföldi tulajdonú borászatok el-
indításában és működtetésében vállalt feladatokkal. 

Vállalkozásom első évében a család sátoraljaújhelyi Boda dűlőben 
lévő szőlőterületéről, a pince hagyományos eszközeivel készítet-
tem bort. A következő években Tokaj-Hegyalja különböző részein 
vásároltam szőlőterületeket. Tokajban a Szerelmi, Mádon a Veres, 
Ősz-hegy és Betsek, Rátkán a Hold-völgy és Új-hegy, valamint Bod-
rogkeresztúron a Kakas és Lapis dűlőkben. Jelenleg 5 település hatá-
rában, 9 dűlőben, közel 7 hektáron gondozok szőlőskerteket. Tokaj 
belvárosában, egy 1790-ben épült műemlék ház pincéjében erjesz-
tem és érlelem boraimat. Lehetőségeimet kihasználva törekszem a 
különböző dűlőkből dűlőszelektált tételeket készíteni.
Boraimat három változatban készítem, melyeken keresztül legtisztábban 
közvetíthető véleményem szerint az az egyediség, mely a borvidéket jel-
lemzi. Ezek a száraz borok, pezsgők, a Főborok és az Aszúborok.
A szőlők tudatos hozamkorlátozásával, a lehető legpontosabb érett-
ség megértésével, a termőhelyek változatosságának és gazdagságának 
megmutatásával próbálom támogatni Tokajt, a világ bortérképére 
való visszakerülésében.

WSET Felsőfokú képesítés / London (1992)
Borászok Borásza / Magyarország (2007)
Magyarország legnépszerűbb borászata - Borbarát magazin (2007)
Az év bora (Veres 2009) - Wine Spectator / Matt Kramer - USA (2011)
Az év bora - Aszú 2008 - Borigo magazin (2015)
2018 legizgalmasabb borai - Eszter 2013 - Decanter / UK (2019)

My winery was founded in 1996 with the intent to take a full and active 
part in the recognition and rediscovery of  Tokaj terroir and its wines. 
I obtained the professional basis partly in the Budapest University of  
Horticulture, partly in the United States, France and Great Britain.
I have participated in the life of  Tokaj-Hegyalja since 1993, launching 
and running foreign-owned wineries.
In the first year of  my private enterprise I produced wine from the 
family vineyard -Boda- in Sátoraljaújhely by means of  the traditional 
wine cellar. In the following years I purchased lands in different parts 
of  Tokaj-Hegyalja: Szerelmi vineyard in Tokaj, Veres, Betsek and 
Ősz-hegy vineyards in Mád, Hold-völgy and Új-hegy vineyards in 
Rátka and the Kakas and Lapis vineyards in Bodrogkeresztúr. Today 
I produce wines from 9 different vineyards in 5 settlements, totalling 
7 hectares.
Wine fermentation and maturation takes place in the cellar of  
a historic house built in 1790 in the town of   Tokaj. Using up my 
opportunities I strive to make single vineyard selections each year. I 
produce wines in 3 categories, which are, dry/sparkling, Főbor and 
Aszú wines, which I am inclined to think are most clearly able to 
reflect the uniqueness of  Tokaj-Hegyalja.
Through conscious yield restriction one can understand the optimal 
maturity and uncover the diversity and richness of  each vineyard.
I eagerly try to promote Tokaj’s revised position on the world map of  wine.

Higher certificate examination - WSET / UK (1992)
Winemaker of  winemakers / Hungary (2007)
The most popular producer in Hungary - Friends of wine magazine (2007)
My Wines of  the Year - Wine Spectator / Matt Kramer - USA (2011)
Wine of  the year - Aszú 2008 - Borigo magazine (2015)
The most exciting wines of  2018 - Eszter 2013 - Decanter / UK (2019)



BORBEMUTATÓ
WINETASTING

#1

#1 borbemutató: 7.950 forint/fő
#2 borbemutató: 9.950 forint/fő      (4 főtől)
(#1 borbemutató + helyi termelői sajtok)

#3 borbemutató: 14.950 forint/fő    (4 főtől)
(#1 borbemutató + tokaji aszú 2001 + libamáj)

#4 borbemutató: 19.950 forint/fő    (4 főtől)
(#3 borbemutató + tokaji eszencia)

DICTIONARY:   település: village; fajta: varietal; talaj: soil; kitettség: exposure; 
kor: age of the plant; szüret időpontja: date of the harvest; mennyiség: quantity; 
libamáj: foie gras; mustfok: must degree; palackozva: date of the bottling; 
cukor: sugar; alkohol: alcohol; sav: acidity (tartaric); pezsgő: sparkling; 
karton: cases; sm: muscat lunel; étkezés: three courses menu; cf: cabernet franc; 
rm: récoltant manipulant; mt: methode traditionnelle; sajtok: local cheeses
forint: huf; ft/palack: huf/bottle; 4 főtől: minimum four persons

wifi: szerelmi huf per person

LAPIS 2019 SINGLE VINEYARD SELECTION
település: Bodrogkeresztúr
fajta: hárslevelű
talaj: vulkanikus 
kitettség: d
kor: ~ 40 év
szüret időpontja: 2019. 09. 18.

mustfok:  21 mm° (232 G/L)
mennyiség: 1.031 palack
palackozva: 2020. 08. 17.
alkohol: 13 v/v %
cukor: 8,8 g/l
sav: 6,3 g/l

.......................................................................................................................... 8.950 FT/PALACK

TOKAJ 2022 FURMINT - SZÁRAZ / DRY
település: rátka, b.keresztúr
fajta: furmint
talaj: vulkanikus 
dűlő: hold-völgy, lapis
szüret időpontja: 2022. 09. 05.
mustfok: 21,6 mm° (238 g/l)

mennyiség: 2.997 palack
palackozva: 2023. 03. 29.
alkohol: 13,5 v/v %
cukor: 6,0 g/l
sav: 6,3 g/l

.......................................................................................................................... 4.990 FT/PALACK

9.900 FT/PALACK

ŐSZ-HEGY 2020 SINGLE VINEYARD SELECTION
település: mád
fajta: sárga muskotály
talaj: vulkanikus
kitettség: d, dny
kor: ~ 30 év
szüret időpontja: 2020. 09. 22.

mustfok:  21,6 mm° (238 G/L)
mennyiség: 1.032 palack
palackozva: 2021. 06. 03.
alkohol: 13,5 v/v %
cukor: 7,1 g/l
sav: 5,6 g/l

......................................................................................................................... 8.950 FT/PALACK

egyelőre csak készpénzt áll módunkban elfogadni.
köszönjük megértésüket.

only cash accepted.

PEZSGŐ 2020 ROZÉ / BRUT
település: bodrogkeresztúr
talaj: vulkanikus
dűlő: kakas
fajta: furmint, cabernet franc 
szüret időpontja:  2020. 09. 22. 
mustfok: 18 mm° (193 g/l) 

mennyiség: 4.704 palack
palackozva: 2021. 01. 16.
degorzsálva: 2021. 11. 24.
alkohol: 12,5 v/v %
cukor: 2,5 g/l
sav: 6,6 g/l

......................................................................................................................... 8.950 FT/PALACK

ESZTER 2021 TOKAJI SZAMORODNI
település: mád, b.keresztúr, rátka
fajta: furmint, hárslevelű
talaj: vulkanikus
dűlő: veres, lapis, hold-völgy
szüret időpontja: 2021. 10. 31.

mustfok:  26,8 mm° (306 G/L)
mennyiség: 2.233 palack 
palackozva: 2022. 08. 25.
alkohol: 10 v/v %
cukor: 133 g/l
sav: 6,8 g/l

.........................................................................................................................
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BIRTOKBOR / ESTATE WINE

2022  TOKAJ /FURMINT - SZÁRAZ/DRY 4.990.-

DŰLŐS SZÁRAZ BOROK / SINGLE VINEYARD WINES

2019  LAPIS / HÁRSLEVELŰ 8.950.-
2019  SZERELMI / HÁRSLEVELŰ -"VIEILLES VIGNES"            8.950.-
2020  ŐSZ-HEGY / SÁRGA MUSKOTÁLY 8.950.-
2021  VERES / FURMINT 8.950.-
2017  ORANGE WINE  / NARANCSBOR 8.950.-
2018  HOLD-VÖLGY  / TÖLGY - AKÁC      2 PALACK 19.900.-
2019  BODA  / FURMINT -"VIEILLES VIGNES" (MAGNUM)  17.900.-

FŐBOROK / SWEET WINES

2021  ANETT - TOKAJI SZAMORODNI NRS: 209 G/L       29.300.-
2021  ESZTER - TOKAJI SZAMORODNI NRS: 133 G/L        9.900.-

ASZÚBOROK / ASZÚ WINES

2018  TOKAJI ASZÚ NRS: 252 G/L 99.900.-

PEZSGŐK / SPARKLING WINES

2017     TOKAJI PEZSGŐ  MT  "E. BRUT" -  RÉCEMMENT  DÉG.    17.900.-
2020  ROSÉ - PEZSGŐ MT "BRUT"  8.950.-
2021  HÁRS - TOKAJI PEZSGŐ MT "E. BRUT"  8.950.- 
2021  MUSCAT - TOKAJI PEZSGŐ MT "E. BRUT" 8.950.-

KALANDOZÁSOK / OTHER WINES

2010  CABERNET FRANC 11.950.-
2012  CABERNET FRANC  ÉDES / SWEET - NRS: 81 G/L         9.990.-
2013  CABERNET FRANC 19.950.-
2014  CABERNET FRANC 11.950.-

2020  VERJUS    2.490.-

2020  SZŐLŐMUST "BAG-IN-BOX" / 3 LITER 5.950.-

ALKALMAKRA / FOR OCCASION

2015  TOKAJI PEZSGŐ MT "BRUT" - MIN. 5 YEARS SUR LIE  29.500.-
2016  TOKAJI PEZSGŐ MT "BRUT" - MIN. 5 YEARS SUR LIE  29.500.-
2018  ANETT - TOKAJI SZAMORODNI (VL) - NRS: 225 G/L  49.500.-
2015  TERROIR SELECTION BOX    60.000.-

EGYÉB / OTHERS

TOKAJ-HEGYALJAI ALBUM / JUBILEE EDITION 120.000.-
LITOGRÁFIÁK / LITHOGRAPHY COLLECTION 34.000.-
2013  TOKAJ DŰLŐ TÉRKÉP / TERROIR MAP    5.000.-
1865  TOKAJ GEOLÓGIAI TÉRKÉP / GEO. MAP    5.000.-

h-3910 tokaj, vasvári pál utca 3.
+36 20 806 0000

demeterzoltan@demeterzoltan.hu

www.demeterzoltan.hu

........................................................................................................................................................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................................................................................................................................................
számlaigényét kérjük jelezze! elfogyott / sold out*currency: huf

Demeter Zoltán (rm)

BOR- ÉS ÁRLISTA
PRICE LIST

2024


